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　桃色や、赤、紫など小さな花が総状花序に咲く「バーべナ」。
別名ビジョザクラ（美女桜）とも呼ばれています。小さな花が集
まって美しく咲く姿は、まさに花言葉の「家族愛」を表している
ようです。

バーべナ

農業へのチャレンジを応援「営農塾」開講

四
季
の
香
り

10月号
　ＪＡは８月 10日、本所で生産者と消費者の両
方の立場から「食と農」を考えるとともに地域と
ＪＡの関係を深め、地域の農業振興を図ることを
目的に平成 23年度営農塾の開講式を行い、農業
を志す 17人とＪＡ営農指導員や関係者らが参加
しました。
　開会のあいさつで、内村正男組合長が「営農塾
でたくさんのことを学び、卒業後は安全・安心な
農産物をたくさん作り、ＪＡ女性部の農産物直
売所 “ より道いずみ ” やＡコープのファーマーズ
コーナーに出荷してほしい」と参加者を激励しま
した。
　第１回目のオリエンテーションでは、参加者が１
人ずつ意気込みと自己紹介を行いました。なかには、

もっと農業について学びたいと昨年度の営農塾か
ら引き続き参加した者や、退職をきっかけに農業を
始めようと志した者、親子一緒に参加する者などそ
れぞれの農業に対する思いが話されました。
　第２回目は８月 20日、ＪＡ育苗施設アグリセ
ンターで野菜の植え付けなどについて、第３回目
は９月３日、同センターで肥料と病害虫について
講習が行われました。担当職員が、苗の選び方や
病害虫の防除、肥料の使用基準などについて、説
明を行うと参加者は熱心に話を聞いたり、質問し
たりしていました。
　同塾は、来年２月までに講習を残り７回行い、
農業機械の知識習得、実習をふまえて野菜作りな
どを中心とした研修を計画しています。

一人ひとり自己紹介を行うＪＡ園芸農産事業部指導員

農業を志す参加者とＪＡ役員

苗の選び方や育苗について説明を聞く参加者ら
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　出水市高尾野多目的運動場と高尾野運動場では８月
28日、ＪＡ鹿児島いずみ旗ソフトボール少年団大会が
開かれ、管内小学校の少年団 20チームが参加しました。
　当日は、すっきりと晴れ渡った青空のもと、参加した
小学生らは元気いっぱいに白球を追いかけていました。
決勝戦では野田チームと下水流チームが対戦し、２対０
で野田チームが優勝しました。
　なお、成績は次の通りです。
▶優勝＝野田チーム　▶準優勝＝下水流チーム
▶３位＝蔵之元チーム・東出水チーム

　ＪＡは８月 17日、本所で第 13回豆類部会総会を開き、
生産者や行政、ＪＡなど関係者 106 人が参加しました。
　会では、23年度の取り組みとして、関係機関と一体
となり収量確保、生産・流通コスト低減などの強化運動
を展開し、経営安定と『かごしまブランド産地』として
の誇りと責任を持って産地体制を強化していくことを決
めました。

　９月２日、ＪＡ女性部の店である農産物直売所「より
道いずみ」の新築に向けて工事の安全を祈願した地鎮祭
が行われ、建設会社や県経済連、ＪＡ、女性部員など関
係者 25人が参加しました。
　新店舗では、女性部員ら手作りのお弁当や農産物が並
ぶほか、地元の農産物を県外に宅配できるようなサービ
スを取り入れる計画も進んでいます。
　新店舗の建設地は、ＪＡ本所敷地内で床面積 132㎡
の平屋建て。新店舗は、今年の 11月下旬にオープンす
る予定です。

優勝した野田チーム

開会にあたりあいさつを行う大漉一志部会長

工事の安全を祈願する内村正男組合長

豆類部会総会で
次年度の取り組みについて確認

ＪＡ女性部の店「より道いずみ」の
新築に向けて地鎮祭行う

ＪＡ旗ソフトボール大会で
小学生らが元気いっぱいにプレー

わ わ

ふるさと
い い話 輪

　ＪＡが市・町と連携して行った、出水地区新規就農者
支援対策事業が８月30日、ＪＡ育苗施設アグリセンター
で修了式と、新たな研修生を迎える開講式を行い修了生
や研修生、市やＪＡなど 22人が参加しました。
　会では、修了生２人がそれぞれミニトマトを中心とし
た施設野菜を栽培することや５年後の所得目標・今後の
抱負などを語りました。
　また、23年度は昨年度から引き続き研修を受講する
荒井賢一郎さん（20）に加え、中原一矢さん（21）と
山上康弘さん（39）を迎えて研修を行います。

就農する修了生と新たな研修生らのみなさんで

新規就農者
１年間の研修を経て就農へ

米国米国米国米国の関の関の関の関税率税率税率税率米国の関税率主な主な主な主な関税関税関税関税品品品品主な関税品

農政情報

　わが国が TPP に参加する場合、と
りわけ米国、豪州、ニュージーランド
との関係で国内農業生産に大きな影響
が考えられます。わが国は関税・為替
リスク回避等の理由により、既に製造
業の海外移転が進んでいますが、日本
の農業は、関税の防波堤を失った場合、
農産物輸出大国である米国等からの輸
入農産物によって壊滅的な打撃を受け
ることになります。

TPPってなに？ ～米国等に大幅な解放を迫られるわが国の農産物市場～

日本から米国への輸出の
3割を占める乗用車の関
税率はわずか2.5％。
関税よりも急速な円高の
進行の方が影響大。

2.5％

25％

9％

6.5％

5％

乗用車

トラック

ベアリング
ポリスチレン
ポリエステル
LCDモニター
カラーTV
DTV

電気アンプ
スピーカー 4.9％

参照：内閣府「包括的経済連携に関する検討状況」

すでに75％の輸入品が無税。
したがって、米国の関心は残り25％の有税品目である農林水産品や
化学工業製品等の関税撤廃や、関税以外の分野に議論が集中する可能性がある。

米国への輸出 米国からの輸入

参照：内閣府「包括的経済連携に関する検討状況」（2009 年）
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円高により日本の輸出産業に悪影響がある
一方、韓国はウォン安により近年、輸出が
増加。
ドル安は日本企業の輸出競争力を低下させ
る一方で、農産物などわが国の輸入品目の
価格を低下させる。

日本→米国
8兆6492億円
（2009年）

日本←米国
5兆3697億円
（2009年）

その他有税品
2.9％

金属製品
（除く鉄鋼）
1.4％魚・甲殻類

2.0％

化学工業製品
6.7％

農林産品
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その他無税品
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自動車
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石油・燃料
1.0％
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（除く鉄鋼）
1.8％
木・紙製品
2.2％

輸送機器
（除く自動車）

7.1％
精密機械
10.2％

化学工業製品
10.4％

電気機械
11.5％

農林産品
11.9％

一般機械
13.6％

有税
25.5％

無税
74.5％

その他有税品
2.1％

金属製品
1.2％精密機械

3.0％

一般機械
6.1％

電気機械
7.2％

化学工業製品
7.3％

自動車
32.2％

その他無税品
3.2％

自動車
1.7％

輸送機器
（除く自動車）

2.3％

鉄鋼及び
鉄鋼製品
2.4％

精密機械
3.0％

化学工業製品
4.2％

電気機械
9.4%

一般機械
14.9%

有税
59.1％

無税
40.9％

JA 全中ホームページより転載（URL　http://www.zenchu-ja.or.jp/tpp/whatstpp.html）

参照：国際通貨基金（ＩＭＦ）のＨＰより

2007年以降、円高傾向が続く為替問題（韓国はウォン安傾向）
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青
シ
ソ
と
の
出
会
い

　
「
自
分
で
作
っ
た
農
産
物
を
販
売
し

た
か
っ
た
」
と
話
す
京
田
さ
ん
は
、
学

校
を
卒
業
後
、
す
ぐ
に
実
家
で
就
農
し

ま
し
た
。

　

就
農
後
、
最
初
の
１
年
間
は
キ
ュ
ウ

リ
の
栽
培
を
し
て
い
ま
し
た
が
、
翌
年

に
は
法
人
化
し
て
「
農
業
法
人　

京
田

園
」
を
設
立
し
、
硬
質
プ
ラ
ス
チ
ッ
ク

温
室
を
６
棟
設
置
し
ま
し
た
。

　

そ
れ
か
ら
、
年
間
を
通
し
て
温
室
施

設
を
有
効
利
用
で
き
な
い
か
と
考
え
て

　

健
康
な
青
シ
ソ
を
栽
培
す
る
た
め
、

根
が
よ
く
張
る
よ
う
に
と
土
作
り
に
も

こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。
地
元
の
畜
産
農

家
か
ら
譲
っ
て
も
ら
っ
た
堆
肥
を
完
全

完
熟
さ
せ
て
土
に
混
ぜ
合
わ
せ
、
有
機

質
肥
料
だ
け
を
使
い
、
継
続
し
て
使
え

る
土
作
り
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

　

ま
た
、
京
田
さ
ん
の
青
シ
ソ
栽
培
の

特
徴
と
し
て
追
肥
を
行
っ
て
い
ま
せ

ん
。
肥
料
を
与
え
す
ぎ
た
こ
と
が
原
因

で
青
シ
ソ
が
栄
養
過
多
の
状
態
と
な
り

虫
の
被
害
が
増
え
た
経
験
を
基
に
、
無

「安全・安心な作物を消費地に届けていきたい」と話す京田さん

「
コ
ー
プ
こ
う
べ
」
に
並
ぶ
青
シ
ソ

い
た
時
、
大
分
県
の
大
規
模
な
青
シ
ソ

農
家
へ
視
察
研
修
に
行
っ
た
母
か
ら
の

話
を
聞
き
、
青
シ
ソ
栽
培
に
チ
ャ
レ
ン

ジ
し
よ
う
と
決
め
た
そ
う
で
す
。

　
「
青
シ
ソ
生
産
者
は
数
が
少
な
く
、

栽
培
方
法
を
教
え
て
く
れ
る
人
が
い
な

か
っ
た
。
全
て
が
手
探
り
で
、
ほ
と
ん

ど
独
学
で
栽
培
方
法
を
学
ん
で
い
た
よ
。

だ
け
ど
、
不
安
や
怖
さ
は
感
じ
な
か
っ

た
。
若
い
頃
は
怖
い
も
の
知
ら
ず
だ
っ

た
か
ら
ね
」
と
京
田
さ
ん
は
、
当
時
の

こ
と
を
笑
っ
て
話
し
ま
す
。

農
を
訪
ね
て

さ
　
　
ん

京
田
提
樹

青
シ
ソ

契
約
バ
レ
イ
シ
ョ

水
稲

《
経
営
品
目
》

阿
久
根
市
脇
本

(39)

　
「
刺
身
の
つ
ま
や
、
料
理
の

飾
り
と
し
て
で
な
く
“
食
べ
る

シ
ソ
”
を
作
り
た
い
」
と
話
す

京
田
さ
ん
は
食
味
に
こ
だ
わ
っ

た
青
シ
ソ
栽
培
に
取
り
組
ん
で

い
ま
す
。

　

14
年
前
、「
コ
ー
プ
こ
う
べ
」

の
担
当
者
が
京
田
さ
ん
に
青
シ

ソ
の
ブ
ラ
ン
ド
化
を
勧
め
に
訪

ね
て
き
た
の
が
、
き
っ
か
け
で

し
た
。

　

お
い
し
い
・
安
全
・
安
心
の

３
つ
が
揃
っ
て
初
め
て
コ
ー
プ

こ
う
べ
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
ブ
ラ
ン

ド
品
と
し
て
、
店
頭
に
並
ぶ
と

い
う
話
を
担
当
者
か
ら
聞
い
た

京
田
さ
ん
は
、“
食
べ
る
シ
ソ
”

作
り
を
始
め
た
そ
う
で
す
。

追
肥
で
の
栽
培
を
続
け
て
い
る
そ
う
で

す
。青

シ
ソ
栽
培
の
魅
力
と

今
後
に
つ
い
て

　

青
シ
ソ
栽
培
の
魅
力
に
つ
い
て
京
田

さ
ん
は
「
自
分
が
育
て
た
青
シ
ソ
を
食

べ
て
も
ら
っ
て
、
お
い
し
い
と
言
っ
て

も
ら
え
た
時
は
、す
ご
く
う
れ
い
し
い
」

と
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。
ま
た
「
栽
培

期
間
を
通
じ
て
、
い
か
に
病
害
虫
の
被

害
を
受
け
ず
に
青
シ
ソ
を
栽
培
で
き
る

か
が
難
し
い
。
毎
日
が
常
に
勉
強
だ
」

と
栽
培
の
難
し
さ
に
つ
い
て
話
し
ま
す
。

　

今
後
に
つ
い
て
は
「
こ
れ
か
ら
も
安

全
・
安
心
な
作
物
を
消
費
地
に
届
け
て

い
き
た
い
。
ま
た
、
自
分
の
農
業
経
営

を
し
っ
か
り
と
行
っ
て
い
き
な
が
ら
、

地
域
に
も
貢
献
で
き
る
よ
う
に
し
て
い

き
た
い
」
と
地
域
農
業
の
担
い
手
と
し

て
も
意
欲
的
に
話
し
ま
す
。

○
略
歴

　
昭
和
　
47
年
　
生
ま
れ

　
平
成
　
6
年
　
就
農

　
　
　
　
7
年
　「�

農
業
法
人�

京
田
園
」
設
立

　
　
　
　
11
年
　
結
婚

　
　
　
　
　
　
　
　
～
現
在
に
至
る

　
今
回
は
、
三
笠
事
業
所
管
内
の
青
シ
ソ
生
産
者
・
京
田
提
樹
さ
ん
を

訪
ね
ま
し
た
。

　
Ｊ
Ａ
管
内
で
は
、青
シ
ソ
は
京
田
さ
ん
が
経
営
し
て
い
る
「
京
田
園
」

の
み
が
生
産
し
て
い
ま
す
。
現
在
で
は
、
鹿
児
島
く
み
あ
い
食
品
㈱
を

通
じ
て
「
コ
ー
プ
こ
う
べ
」
と
契
約
を
結
び
、
出
荷
し
て
い
ま
す
。

飾
り
と
し
て
で
な
く

“
食
べ
る
シ
ソ
”
を

作
り
た
い

収穫間近の青シソ

青
シ
ソ
を
作
る
う
え
で
の

こ
だ
わ
り
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イラスト：安田みつえ

焼
き
肉
チ
ェ
ー
ン
店
で
発
生
し
た
生
肉
の
食
中
毒
事
件
は
、
食
中
毒
の
恐
ろ
し
さ
を
あ
ら
た
め
て
私
た
ち
に
突
き
付
け

ま
し
た
。
飲
食
店
な
ど
の
事
業
者
・
行
政
・
消
費
者
そ
れ
ぞ
れ
が
、
食
の
安
全
に
つ
い
て
考
え
る
き
っ
か
け
に
な
っ
た

と
思
い
ま
す
。
そ
こ
で
今
月
は
元
時
事
通
信
社
解
説
委
員
で
、現
在
は
農
林
中
金
総
合
研
究
所
顧
問
の
野
村
一
正
氏
に
、

安
全
な
食
生
活
を
送
る
た
め
に
は
何
を
す
べ
き
か
を
語
っ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

　
「
新
鮮
な
牛
肉
だ
か
ら
生
で
食
べ
て
も
大

丈
夫
」。焼
き
肉
店
で
人
気
の
メ
ニ
ュ
ー
だ
っ

た
ユ
ッ
ケ
を
食
べ
て
多
く
の
人
が
重
い
症
状

に
苦
し
み
、
男
児
を
含
む
４
人
が
亡
く
な
っ

た
集
団
食
中
毒
事
件
の
背
景
に
は
、事
業
者
・

消
費
者
の
双
方
に
、
こ
う
し
た
「
新
鮮
な
ら

食
中
毒
に
は
な
ら
な
い
」
と
い
う
生
肉
に
対

す
る
誤
っ
た
思
い
込
み
が
あ
り
ま
し
た
。
ま

た
、行
政
側
も
生
肉
の
危
険
性
を
知
り
つ
つ
、

徹
底
し
た
注
意
喚
起
や
安
全
確
保
策
を
怠
っ

て
き
ま
し
た
。こ
れ
ら
の
要
因
が
重
な
っ
て
、

今
回
の
生
肉
に
よ
る
被
害
は
拡
大
し
た
の
で

す
。
危
険
が
付
き
ま
と
う
肉
や
動
物
内
臓
の

生
食
に
関
し
て
、
消
費
者
や
事
業
者
に
は
よ

り
多
く
の
情
報
提
供
と
警
戒
感
の
醸
成
、
そ

し
て
国
に
は
よ
り
強
力
な
指
導
が
求
め
ら
れ

る
で
し
ょ
う
。

恐
ろ
し
い「
Ｏ（
オ
ー
）１
１
１
」

　

焼
き
肉
チ
ェ
ー
ン
店
で
起
き
た
食
中
毒
事

件
の
原
因
菌
は
、
腸
管
出
血
性
大
腸
菌
の
一

種
「
Ｏ
１
１
１
」
で
す
。
ほ
と
ん
ど
の
大
腸

菌
は
人
に
は
無
害
で
す
が
、
腸
管
出
血
性
大

腸
菌
は
危
険
性
の
高
い
大
腸
菌
で
、
赤
痢
の

毒
素
と
類
似
し
た
毒
素
を
作
り
、
感
染
す
る

と
激
し
い
腹
痛
、
出
血
を
伴
う
下
痢
な
ど
の

症
状
に
襲
わ
れ
ま
す
。
さ
ら
に
は
腎
臓
の
機

能
が
落
ち
る
溶
血
性
尿
毒
症
症
候
群
（
Ｈ
Ｕ

Ｓ
）、
脳
神
経
が
働
か
な
く
な
る
脳
症
な
ど

の
重
い
症
状
を
引
き
起
こ
し
、
そ
の
結
果
死

に
至
る
こ
と
も
あ
る
の
で
す
。
わ
が
国
で
は

Ｏ
１
１
１
の
他
に
Ｏ
１
５
７
、
Ｏ
26
な
ど
に

よ
る
食
中
毒
事
件
が
過
去
に
起
き
て
い
ま
す
。

　

こ
れ
ら
の
大
腸
菌
は
牛
な
ど
の
腸
管
内
に

存
在
し
、
ま
ず
食
肉
処
理
の
段
階
で
肉
に
付

着
す
る
可
能
性
が
あ
り
ま
す
。
肉
の
表
面
を

蒸
気
や
水
で
徹
底
的
に
洗
う
な
ど
の
処
理
を

し
な
い
限
り
、
こ
れ
ら
の
大
腸
菌
が
付
着
す

る
こ
と
は
避
け
ら
れ
ま
せ
ん
。
仮
に
食
肉
処

理
場
で
の
菌
の
付
着
が
な
か
っ
た
か
、
あ
る

い
は
取
り
除
く
こ
と
が
で
き
た
と
し
て
も
、

流
通
の
段
階
で
汚
染
さ
れ
る
こ
と
も
考
え
ら

れ
ま
す
。
腸
管
出
血
性
大
腸
菌
が
肉
に
付
着

す
る
可
能
性
は
、
ゼ
ロ
に
は
な
ら
な
い
と
考

え
る
べ
き
で
す
。
肉
が
新
鮮
で
も
、
こ
う
し

た
危
険
性
に
変
わ
り
は
あ
り
ま
せ
ん
。

　

さ
ら
に
忘
れ
て
な
ら
な
い
の
は
、
腸
管
出

血
性
大
腸
菌
は
数
十
か
ら
数
百
個
と
い
う
少

な
い
菌
数
で
も
、
い
っ
た
ん
感
染
す
る
と
中

毒
症
が
発
症
す
る
恐
れ
が
あ
る
と
の
報
告
も

あ
る
ほ
ど
、
感
染
性
の
高
い
大
腸
菌
で
あ
る

こ
と
で
す
。

「
新
鮮
＝
大
丈
夫
」で
は
な
い

　

と
こ
ろ
が
こ
う
し
た
病
原
性
の
高
い
大
腸

菌
に
汚
染
さ
れ
て
い
る
可
能
性
が
あ
る
に
も

か
か
わ
ら
ず
、
こ
れ
ま
で
の
衛
生
上
の
管
理

は
お
寒
い
状
態
で
し
た
。
厚
生
労
働
省
は
13

年
前
に
「
生
食
用
食
肉
の
衛
生
基
準
」
を
策

定
し
、都
道
府
県
な
ど
に
通
知
し
て
い
ま
す
。

し
か
し
、
す
で
に
今
回
の
食
中
毒
事
件
が
発

生
す
る
以
前
か
ら
、
こ
れ
ら
の
基
準
を
満
た

し
た
生
食
用
肉
は
流
通
し
て
い
な
い
と
い
わ

れ
て
い
た
の
で
す
。

　

ま
た
、
ユ
ッ
ケ
や
レ
バ
ー
の
刺
し
身
な
ど

を
提
供
す
る
飲
食
店
の
側
に
も
「
新
鮮
な
ら

大
丈
夫
」
な
ど
の
誤
っ
た
考
え
方
が
あ
り
ま

し
た
。
結
果
、
調
理
器
具
の
消
毒
や
食
肉
の

ト
リ
ミ
ン
グ
な
ど
必
要
な
作
業
を
行
わ
ず
に

料
理
を
客
に
提
供
し
て
い
た
ケ
ー
ス
も
多

か
っ
た
の
で
す
。
厚
労
省
が
策
定
し
た
基
準

に
罰
則
が
な
い
こ
と
、
飲
食
店
同
士
の
価
格

競
争
が
し
烈
に
な
っ
て
、
常
識
を
超
え
た
安

い
値
段
で
の
料
理
の
提
供
が
行
わ
れ
る
よ
う

に
な
っ
た
こ
と
も
、
安
全
確
保
が
な
い
が
し

ろ
に
さ
れ
る
状
況
に
拍
車
を
掛
け
た
と
い
え

ま
す
。

意
識
が
低
い
飲
食
店

　

事
実
、
６
月
に
厚
労
省
が
発
表
し
た
都
道

府
県
な
ど
に
よ
る
飲
食
店
や
食
肉
処
理
業
者

な
ど
へ
の
立
ち
入
り
調
査
で
は
、
飲
食
店
の

半
数
、
食
肉
処
理
業
者
の
35
％
が
国
の
衛
生

基
準
を
守
っ
て
い
な
か
っ
た
と
い
う
結
果
が

出
ま
し
た
。
こ
の
調
査
で
は
調
査
直
前
に
生

食
用
食
肉
の
提
供
を
取
り
や
め
た
施
設
は
対

象
に
含
ま
れ
て
い
ま
せ
ん
。
こ
の
た
め
、
実

際
に
は
さ
ら
に
多
く
の
飲
食
店
な
ど
で
基
準

が
守
ら
れ
て
い
な
か
っ
た
可
能
性
が
あ
り
ま

す
。

　

今
回
の
食
中
毒
事
件
を
受
け
、
厚
労
省
は

新
た
に「
生
食
用
食
肉
に
係
る
規
格
基
準
案
」

を
策
定
し
、
そ
の
効
果
な
ど
に
つ
い
て
食
品

安
全
委
員
会
に
評
価
を
依
頼
し
ま
し
た
。
内

容
の
妥
当
性
に
つ
い
て
は
、
同
委
員
会
で
科

学
的
な
検
証
・
評
価
が
行
わ
れ
ま
す
。
し
か

し
厚
労
省
の
案
を
見
る
限
り
、
生
食
用
の
肉

に
つ
い
て
は
今
後
安
全
確
保
の
た
め
の
か
な

り
複
雑
で
厳
格
な
処
理
作
業
が
求
め
ら
れ
る

こ
と
に
な
り
そ
う
で
す
。

　

問
題
は
、
複
雑
か
つ
厳
格
な
処
理
が
日
常

行
わ
れ
得
る
も
の
か
ど
う
か
で
す
。
今
後
制

定
さ
れ
る
規
格
基
準
に
は
、
こ
れ
を
守
ら
な

い
場
合
の
罰
則
が
設
け
ら
れ
ま
す
。
そ
う
い

う
意
味
で
は
従
来
の
衛
生
基
準
よ
り
は
実
効

性
が
担
保
さ
れ
て
い
る
と
い
え
ま
す
。
し
か

し
罰
則
だ
け
で
、
果
た
し
て
食
中
毒
を
な
く

す
こ
と
が
で
き
る
か
ど
う
か
に
つ
い
て
は
、

疑
問
の
声
が
あ
り
ま
す
。
食
肉
を
生
で
食
べ

る
こ
と
に
対
す
る
需
要
は
多
く
、
ユ
ッ
ケ
は

焼
き
肉
店
の
人
気
メ
ニ
ュ
ー
。
レ
バ
刺
し
も

人
気
が
あ
り
、
客
の
要
請
に
応
え
て
無
理
を

す
る
店
も
出
て
く
る
と
懸
念
さ
れ
る
た
め
で

す
。低

価
格
の
裏
に
は

　

腸
管
出
血
性
大
腸
菌
に
起
因
す
る
よ
う
な

危
険
な
食
中
毒
を
減
ら
し
、
な
く
す
た
め
に

は
、
単
に
法
整
備
だ
け
で
は
十
分
と
は
い
え

ま
せ
ん
。
事
業
者
・
消
費
者
双
方
の
意
識
を

変
え
る
こ
と
も
必
要
で
す
。
食
肉
の
生
食
に

よ
る
食
中
毒
は
鮮
度
と
は
関
係
な
く
発
生
す

る
、
と
い
う
事
実
を
知
る
消
費
者
は
少
な
い

で
す
。
特
に
若
い
層
に
そ
の
傾
向
が
強
く
見

ら
れ
ま
す
。
ま
た
、
生
食
の
た
め
の
規
格
基

準
を
厳
格
に
守
れ
ば
、
コ
ス
ト
が
か
か
り
ま

す
。「
１
皿
２
８
０
円
」
の
格
安
生
肉
を
提

供
す
る
に
は
、
ど
こ
か
で
無
理
を
し
て
い
る

は
ず
で
す
。

　

そ
う
い
っ
た
内
容
を
消
費
者
も
よ
く
理
解

し
、
飲
食
店
な
ど
事
業
者
も
消
費
者
に
安
全

に
関
す
る
情
報
を
知
ら
せ
る
努
力
を
す
べ
き

で
す
。
鮮
度
だ
け
で
は
な
く
、
安
全
を
確
保

す
る
た
め
の
努
力
を
し
て
初
め
て
食
中
毒
の

危
険
を
低
減
で
き
る
こ
と
、
そ
の
た
め
に
は

コ
ス
ト
も
か
か
る
こ
と
を
認
識
す
る
必
要
が

あ
る
で
し
ょ
う
。
法
整
備
に
よ
っ
て
国
や
自

治
体
に
よ
る
監
視
を
強
め
る
こ
と
と
並
行
し

て
、
情
報
提
供
と
消
費
者
・
事
業
者
双
方
の

意
識
改
革
を
進
め
る
こ
と
で
初
め
て
、
食
の

安
全
は
確
保
さ
れ
る
と
考
え
る
べ
き
で
す
。

真
の
意
味
で
の「
食
の
安
全
」と
は

〜

生

肉

食

中

毒

事

件
を

契

機
に

考
え

る

〜

農
林
中
金
総
合
研
究
所
顧
問
●
野
村
一
正
（
の
む
ら 

か
ず
ま
さ
）

■腸管出血性大腸菌による食中毒を防止するには

レバーなどの牛内臓
や牛肉を生で食べる
ことは控える。

腸管出血性大腸菌は
75度で１分間以上加
熱すれば死滅するか
ら、牛内臓や牛肉を
調理する際には中心
部までよく加熱する。

特に乳幼児やお年寄
りは、死亡したり重い
症状になることがあ
るため、生や加熱不
十分なレバーなどの
牛内臓や牛肉を食べ
ないよう、周りの人も
含めて注意する。

１

２

３

肉の生食による中毒は鮮度にかかわらず発生する事を知らない人は多い
（東京都食品安全情報評価委員会の報告書から）

鮮度が高いことは安全性とは直接関係ないことを知っていたか

20代

30代

40代

50代

60代

n=197

n=253

n=195

n=182

n=173

0% 20% 40% 60% 80% 100%

分からない初めて聞いた聞いたことはあるが
詳しくは知らない

よく知っていた

11（6%）

9（4%）

11（6%）

12（7%）

13（8%）

99（50%）

129（51%）

87（45%）

73（40%）

52（30%）

64（32%）

93（37%）

72（37%）

75（41%）

74（43%）

23（12%）

22（9%）

25（13%）

22（12%）

34（20%）

20代

30代

40代

50代

60代

n=197

n=253

n=195

n=182

n=173

0% 20% 40% 60% 80% 100%

（東京都食品安全情報評価委員会）

３カ月以内に食肉を生で食べたか

食べていない３カ月以内に食肉を生で食べた

105（53%）

118（47%）

76（39%）

58（32%）

46（27%）

92（47%）

135（53%）

119（61%）

124（68%）

127（73%）

※食品安全委員会ホームページから
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人参・サツマイモは皮をむき、千切りにしてサツマ
イモは水にさらしておく。ニラは、３〜４㌢長さに
切る。
木綿豆腐はキッチンペーパーで包み、重しをのせて
水気を切っておく。
大きめのボウルに小麦粉・米粉・砂糖・塩を入れ、
②の豆腐、人参、ニラ、水気を切ったサツマイモを
加えてざっくりと混ぜ合わせる。
形を整えて、中温まで温めたサラダ油で、ゆっくり
と揚げる。
全体がこんがりとしたきつね色になったら取り出
し、器に盛る。

❶

❷

❸

❹

❺

　野山の厳しい自然の中で生存している野生の動物は旬
のものしか食べないのが普通。量もたくさんあるし、味も良
いからです。畑作物であれ、野山のものであれ、旬のものに
は生きる力を強くする成分が豊富に含まれています。免疫
力や自然治癒力といった病気を予防するパワーも、旬のも
のにはたっぷり。
　スーパーにも、果物屋さんの店頭にも、旬のフルーツが彩
りもにぎやかに並んでいます。秋は果物の季節。その中の一
つがブドウです。
　黒いブドウに赤いブドウなど、はち切れそうな丸々とし
たブドウ。ブドウといえば甲州（山梨県）が有名ですが、江戸
時代の初期にブドウの品種改良に尽力したのが、旅の医師
である長田徳本（ながたとくほん）という伝説があります。
　いつも牛に乗り、薬袋を首に掛け「一服十八文」と声を上
げながら諸国を巡り、病気で苦しむ人たちを救った人物と
して有名。本草学（薬草を用いる医術）の専門家ですから、
ブドウ栽培法の知識があったとしても不思議ではありませ

　ニラは、日本では本州から九州、世界では中国からパ
キスタンなどに分布する多年草で、栄養豊富な緑黄色野
菜です。古くから体が温まり精力がつく野菜として、寒
い地方で重宝されていました。
　ニラは緑色の「大葉ニラ」が一般的によく知られてい
ますが、大葉ニラを日光があたらないように栽培した黄
ニラや花茎と若い蕾を一緒に食べる花ニラもあります。
黄ニラは、ニラ特有の臭みがなく、柔らかで甘みもあり
食べやすい種類です。花ニラは、歯ごたえがよく、炒め
物に向いています。
　ニラには、βカロテンや各種ビタミン類、カルシウム、
リン、鉄などのミネラルが豊富に含まれているため栄養
価が高くスタミナがつく食材として利用されています。
中でも独特な香りは、アリシンという硫化アリルの一種
で、アリシンには消化液の分泌をよくして食欲を増進さ
せ、腸内を浄化する制菌作用があるとされています。
　選び方のポイントは、葉が肉厚でピンとしており、し
なびていないもの、緑が鮮やかで香りの強いものがおス

ん。品種改良は成功し、甘いブドウになったと伝えられてい
ます。晩年は現在の長野県岡谷市で悠々と暮らし、118歳
まで長生きしたことで有名です。
　ブドウに含まれているレスベラトロールという渋味のも
とになっている成分が、世界的に注目されています。赤ワイ
ンなどに豊富に含まれているポリフェノール（抗酸化成分）
の一種で、強い抗酸化作用があり、長寿遺伝子をオンにす
る作用で脚光を浴びているのです。
　最近、あるテレビ局が放送し、大変話題になったばかり。
医師の徳本は、ブドウを頻繁に口にすることによって、自分
の長寿遺伝子をオンにしていたのかもしれませんね。
　そんなことを話題にしながらブドウを味わったらいかが
でしょうか。ブドウの力を生かすには、皮ごと食べるのがよ
いでしょう。疲労回復にも効果的です。

スメです。ニラは傷みやすく日持ちがしないので、買い
置きは避け３日以内に使い切るように心掛けてくださ
い。保存するときは、濡れた新聞紙やラップで包んで冷
蔵庫の野菜室に立てて保存します。
　ニラに含まれるβカロテンは、脂溶性のため油と一緒
に炒めることで栄養吸収率が良くなりますので、炒める
際には油を使うようにしましょう。火を通すことで臭い
を和らげることもできます。炒め物のほかに、味噌汁の
具や鍋物、和え物にしてもおいしくいただけます。

ブドウの新しい長寿効果

ニ ラ

食文化史研究家
永 山久夫

みんなで
仲良く
100歳食

米は洗って、ザルに20分くらい上げておく。
生のタコの足に塩（分量外）を振りかけ、手で揉むよ
うにして表面の滑りを取り除き、軽く水で洗ってか
ら小切りにする。
人参・薄揚げは千切りに、ゆでタケノコは、薄切りに
する。
炊飯器の中に、洗った米と同量の水、②のタコ、人参・
薄揚げ・タケノコ、白だし、塩を入れて炊く。
炊き上がったら、器に盛り刻んだ青シソを上に飾る。

❶
❷

❸

❹

❺

作り方

材　料 （4人分） 材　料 （4人分）

・米 ……………………………３合
・水 …………………………540㎖
・生タコ ……………………200㌘
・人参 ……………………… 60㌘
・タケノコ ………………… 50㌘

・薄揚げ …………………１／２枚
・白だし ………………大さじ２強
・塩 ……………………………適量
・青シソ ………………………４枚

・サツマイモ ………………中１本
・人参 …………………………１本
・ニラ …………………………１束
・木綿豆腐 ……………………１丁
・小麦粉 ……………………200㌘

・米粉 ………………………200㌘
・砂糖 ……………………大さじ２
・塩 ………………………小さじ１
・サラダ油 ……………………適量

ニラ入り変わりつけあげ
メイン

たこ飯

　米粉を使っているので、もっちりとした食感が楽しめます。
少し甘めに作ったり中の具を変えると子どもたちのお菓子に
もなりますよ。

ひとこと

　タコは、塩でしっかりと揉んで下処理してください。タコの
風味と大葉の香りが食欲をそそる一品です。

ひとこと

もう

一品

今月の
食材

作り方

独特の香りが食欲を刺激するスタミナ野菜！

ＪＡ鹿児島いずみ女性部　長島支部のみなさん

わたしたちがつくりました！

ほほえみ 2011年10月号 10ほほえみ 2011年10月号11
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　鼻の下の黒い
模様がおじさん
の髭みたい。で
も、実はかわい
い女の子☆
　身だしなみに
気を使うキレイ
好きな子です。

◆お仕事は？
　電子部品の加工をしています。働き始めて、まだ３カ
月ですが職場で働いている方たちの年齢が幅広く、考え
方も様々で勉強になります。

◆休日の過ごし方は？
　友だちと買い物に行ったり、ＤＶＤを借りて家で見たり
しています。また、仕事が終わったあとにバレーボールの練
習に行き、休みの日は試合に出場することもあります。

◆これから挑戦してみたいことは？
　九州から出たことがないので、遠くに旅行をしてみたい
です。出来れば、涼しいところに行きたいですね。

花田 佳奈子さん （21歳）

ほ
ほ
え
み
さ
ん

　みんなのページでは、投稿コーナーの①うち
のアイドル②もじょかペットへの写真を募集し
ています。下記の応募要領でぜひご応募くださ
い。（原則として写真は返却します）
●応募要領
　プリントした写真、またはデジタルカメラで
撮影した画像データをお送りください。採用さ
れた方には粗品を進呈いたします。
①�うちのアイドル…お子様の写真かデジカメ画

像に、お子様の氏名・年齢と 80 字以内のコ
メント、保護者の氏名・住所を記載してくだ
さい。
②�もじょかペット…ペットの写真かデジカメ画

像に、ペットの名前や年齢等と 50 字以内の
コメント、飼い主の氏名・住所を記載してく
ださい。

●応募先住所
　〒 899-0405
　出水市高尾野町下水流 890
　ＪＡ鹿児島いずみ企画広報課宛
　Ｅメール　izm-kikaku02@ks-ja.or.jp

みんなのページへの

投稿大募集!!

思 写真館出

み
ん
な
の
ペ
ー
ジ
★
み
ん
な
の
ペ
ー
ジ
★
み
ん
な
の
ペ
ー
ジ
★
み
ん
な
の
ペ
ー
ジ

溝上　昭典さん（83歳）
野田事業所管内

 №
17

もじょか
ペット

なまえ

オ　ジ

　西出水小学校の児童３年生１人・
４年生２人・５年生３人・６年生
１人の計７人で、週３回、守備を
中心に基本的な練習をしています。
あいさつをしっかりして、一緒に

　ソフトボールを通じて、
楽しさ・厳しさを学び、
応援してくれる保護者の
方々に感謝の気持ちを忘
れずに、感動を与えられ
るプレーをしてほしいで
す。

Q1.�どんなチームですか？

西出水クレインズソフトボールスポーツ少年団

Q2.�指導者から
チームに一言

プレーする仲間への思
いやりを忘れずに、最
後まであきらめないこ
とを心掛けています。

ぼくら夢中っ子ぼくら夢中っ子

飼い主： 出水市高尾野町の 
猪原清重さん

３列左から２番目が溝上さん

出水海軍航空隊に入隊し数カ月後に朝鮮半島の光州
海軍航空隊に移転し、訓練中に終戦を迎えました。串
良では基礎訓練でしたが、出水や朝鮮では飛行訓練
を中心に行いました。九三式中間練習機（別名：赤と

いつの写真ですか？
　この写真は、昭和 19 年わたしが海軍飛
行予科練習生として串良海軍航空隊に入隊
し、１等兵になったころの写真です。教官
から毎晩のように「気合いが足りない」と
バットでお尻を叩かれていたのを思い出し
ます。今思えば、あの頃の教官から受けた
厳しい指導のお陰で、根性がついたのだろ
うなと思います。

その頃の思い出を教えてください。
　串良海軍航空隊を半年で卒業したあと、

んぼ）で、3,000㍍ほど上空を時速130 〜 180㌔で
飛び回る訓練を行っていました。空を飛ぶのは怖く
なく、慣れてきたら楽しいものでした。今でも、高い
とこが好きでヘリコプターなど喜んで乗ります。

　毎日、活発で元気な双子
のお姉ちゃんたちと妹の三
姉妹です。ケンカも絶えま
せんが、仲も良く家の中が
賑やかで毎日、楽しいです。
　これからも、姉妹仲良く
元気に大きくなってね☆

増田　 莉
り

子
こ

 ちゃん（２歳） 

凛
りん

　 ちゃん（８カ月） 

莉
り

乃
の

 ちゃん（２歳）

左から

【両親は長島町城川内の増田卓也さん、百合香さん】
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甘しょの次年度対策ブロッコリー定植からの管理

園芸農産事業部
園芸農産指導課

園芸農産事業部
園芸農産指導課

園芸農産事業部
園芸農産指導課 大 田 昭 浩本 村 淳 一

春バレイショ増収のための
浴光催芽

　甘しょの生育状況は、活着は良かったものの５月から
６月にかけての降水量が多く、日照不足でつるぼけ状態
が起こりましたが、その後好天に恵まれ、いもの肥大は、
順調に進んでいると予想されます。
　収穫は、無理な早掘りを行わず植え付け後、150 日
以上を目安にいもの肥大を見ながら適期の収穫と計画出
荷に努め、新鮮で健全ないもを出荷しましょう。
種いもの選定と収穫
　種いもは、株単位で腐敗や病害のない健全ないもを選
んでください。
　時期は、貯蔵中の腐敗を防ぐために、気温が 15℃程
度に下がってから行い､ 降霜前には終わらせてください。
　作業は、晴天が続いた後に種いもに傷をつけないよう
に丁寧に行い、掘りとり後は雨や夜露にさらさないよう
に注意してください。
　また、生育日数の短い若いいもは苗床での萌芽、苗立
ちが優れ、種いもに望ましいです。種いもに尻尾がある
と腐敗が抑制され、苗床での発根が多く萌芽も早まりま
す。
種いもの量
　１個当たりの重さが 200 ～ 300㌘のいもを、２回採
苗の場合で 10㌃当たり 200 ～ 400 個、約 40 ～ 120
㌕準備してください。
収穫後のほ場管理
　病いも（紫紋羽病、黒斑病等）の発生が見られたほ場
からは、病いもやいもつるを確実にほ場以外に持ち出し
て処理してください。また、紫紋羽病の発生ほ場は、ク
ロールピクリ等で、植え付け前に土壌消毒を行なってく
ださい。
　マルチ資材は地域ぐるみで回収し、適正に処理しま
しょう。
　最後に、平成 24年産でん粉原料用甘しょの政策につ
いて、全ての甘しょ栽培農家が今後も政策支援を受けら
れるよう、農協でん粉原料用かんしょ部会を中心に担い
手農家、認定農業者の育成と農作業受託組織を整備し、
50㌃以下の収穫面積の栽培農家への支援対策を行って
いきます。
　でん粉原料用かんしょを栽培される生産者が政策支援
を受けるためには必ず、農協でん粉原料用かんしょ部会
に加入し、でん粉工場との契約栽培が必要となります。

排水対策
　湿害に弱いので、排水溝の設置や高畦など排水対策を
しっかりと行ってください。
定　植
　定植後の生育を揃えるため、苗引取り後、１～ 3日
程度慣らしてから定植をしてください。根張りの良いも
のから定植していきましょう。根張りの悪いものは１週
間程度待って完全に根が張ってから定植しましょう（初
期生育を揃える事が収穫時期の揃いにつながります）。
かん水
　定植時の植え傷みの軽減、活着及び初期生育促進のた
めにかん水を行ってください。生育期間中も降雨が少な
く乾燥が続く場合は、かん水を実施しましょう。
追肥・中耕 ･土寄せ
　１回目の追肥時期は、中耕 ･ 土寄せを兼ねて、定植
10～ 15日後を目安にＢＢＮＫ 55を 10㌃当たり 20㌕
施肥してください。時期が遅れると、断根や茎葉を傷め
る可能性がありますので注意しましょう。
　２回目の追肥は、定植後 25日前後で実施してくださ
い。草勢が強すぎると、空洞果の発生要因となりますの
で草勢を見ながら実施しましょう。
※花蕾の肥大期から収穫期にかけて肥効が極端に低下す
ると花蕾品質の低下、及びアントシアン（花蕾が紫色に
なる）の発生に繋がりますので、生育終盤まで肥効を保
つようにしましょう。
ホウ素欠乏症対策
　ホウ素が欠乏すると、花蕾肥大期に葉柄や茎の表面に
かさぶた状の症状が発生したり、空洞果の助長にもつな
がります。ＦＴＥ（２㌕入り）を 10㌃当たり 4㌕（２袋）
施用しましょう。
病害虫防除
　病害虫防除については、予防に重点を置きましょう。今
の時期はアオムシ、コナガ、ヨトウムシの発生が多く見ら
れます。防除基準に従い初期防除を徹底しましょう。花蕾
が見え始めたら、殺菌剤の予防散布を実施しましょう。
農薬散布の注意点
　希釈倍率及び収穫までの日数、使用回数を考慮すると
ともに、周辺ほ場の作物への飛散に注意してください。
また、ほ場毎に生産履歴台帳を必ず記帳し、初出荷時に
必ず提出をお願いします。

園芸農産事業部
園芸農産指導課 大 野 泰 誉

【ダイコン編】
ダイコンなどのアブラナ科植物は連作を嫌います。前作
でアブラナ科植物を作っていない場所を選んで作付けし
ましょう。
ほ場の準備
　は種の 2週間前には苦土石灰を 100㌘／平方㍍入れ、
深さ 20 ～ 30㌢くらいの土とよく混ざるように耕して
準備をしておきましょう。種まきの 1週間前には化成
肥料を 100㌘／平方㍍入れて畦を作りましょう。栽培
時期が遅くなる場合には黒マルチを用いると生育が早ま
ります。
は　種
　1ヵ所につき 3～ 4粒を 30㌢間隔でまき、1㌢くら
いの厚さで覆土した後にたっぷりと水を与えましょう。
栽培管理
　本葉が1～2枚の頃に1ヵ所3株になるように間引きし、
化成肥料を50㌘／平方㍍追肥しましょう。さらに5～ 6
枚の頃になったら1ヵ所1株とし、前回と同じ量で追肥を
行いましょう。このときに根の部分に土寄せを行い、日が
当らないようにして収穫期に備えましょう。
【ホウレンソウ編】
　は種後、およそ 45日から収穫できるホウレンソウも、
ダイコンと同じように秋まきがもっとも作りやすいとさ
れています。
ほ場の準備
　ほ場の準備はダイコンとほぼ同じで構いませんが、土壌
の酸性度が高いと植物体が固くなり食味が落ちてしまうの
で、苦土石灰を150㌘／平方㍍ほど散布しましょう。
は　種
　ばら撒きでまく場合の畦幅は自由にとり、2条まきの
場合は畦幅 60㌢くらいにします。1ヵ所あたり 1㌢く
らいの覆土を施した後に水をたっぷり与えましょう。
栽培管理
　本葉が 1枚の頃に株間 2～ 3㌢になるように間引き
を行い、ダイコンと同じ量の追肥を行いましょう。さら
に 4～ 5枚の頃になったら株間 4～ 5㌢になるように
間引き、同じように追肥を行います。
収　穫
　草丈 20 ～ 25㌢くらいが収穫適期です。大きなもの
から間引きも兼ねて、根ごと抜き取りましょう。

山 﨑 英 征

　春バレイショでは、種いもの植え付け前に浴光催芽（萌
芽を揃え、生成をすすめること）をすることにより、増
収のための第一歩になります。丈夫な芽を育ててから植
えてください。
浴光催芽の方法
１）�植え付け前、種いも消毒後、20～ 30日間ほど明る
い室内（倉庫等）や軒下、ビニールハウスに種いも
をバラで薄く並べるか、または、コンテナや魚箱に
浅く入れて、十分に光が当たるように積み重ねます。

　※�貯蔵中に細長い芽が伸びていたり、頂部の一芽だけ
が強く育っていたら必ずかぎとってから、浴光催芽
をしてください。

２）�種いもをバラで並べるときは、地面にビニールを敷
いて、地面からの湿気を防ぎ、乾燥状態を保ちます。
並べる厚さは３段が限度です。容器に入れて並べる
場合も同じです。

３）�適温は 15～ 20℃です。日中は 25℃を超えないよ
うに、また夜間は凍らないよう管理してください。

４）�浴光催芽期間中に１～２回容器を上下に入れ替えて、
平均的に芽が育つようにしてください。

５）�芽の長さは５㍉程度にし、芽が伸び過ぎるようなら、
直射日光に当てて徒長を抑えてください。

６）�浴光催芽は、植え付け直前まで継続し、種いも切断
後は出来るだけ早く植えてください。

７）�腐敗している種いもや萌芽不良の種いもは、切断す
るときに取り除き、植えないようにしてください。

ダイコン・ホウレンソウの栽培
 家庭菜園

ビニールハウスの例（バラの場合）

容器（ミニコン、魚箱）の場合

側面を開閉して
湿度を調整する。

3段並べが限度地面からの湿気を防ぐ
ためビニールを敷く。
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JAインフォメーション

前回の農業祭より

第10回
 ＪＡ鹿児島いずみ

と き ＪＡ鹿児島いずみ本所敷地内ところ

※駐車場有り※雨天決行
（出水市高尾野町下水流／国道３号線沿い）

※イベント内容は一部変更に
　なる場合があります。

★農畜産物や生活資材
　などの展示・販売会
★花・苗木の販売
★農産物の品評会 など

ちびっこふれあいコーナー

味グルメコーナー

★ふわふわ遊戯 
★金魚・ボンボンすくい
★交通安全
　（白バイ試乗・子ども免許証作成）など

★
★
★

食・農ふれあいコーナー

牛・豚肉 販売！

島津悦子島津悦子
歌謡ショー歌謡ショー

スイートプリキュア♪ショー

郷 土 芸 能

抽 選 会 など

入場無料

　ＪＡでは、地域の皆さまとのふれあいを通じて、農畜産
物のもつ重要性の再確認と、収穫の喜びや農業への理解を
深めてもらおうと、今年も農業祭を開きます。
　当日は、盛りだくさんのイベントを用意して、皆さまの
多くのご来場をお待ちしています。

★牛肉や豚肉の試食 ★餅つき大会
★おにぎり・うどんなど

屋外ステージ

島津悦子

勤労感謝の日11月23日㈬
午前９時30分から午後４時まで

（８月末現在）

正組合員数

准組合員数

合　　計

出 資 総 額

………………	 ¶,ª•º人

………………	 ª,º§¶人

……………	 ¡¶,º¢¶人

………	29億9,144万4千円

℡６４－２６２５
ＪＡ鹿児島いずみ本所生活燃料課
℡６４－２６６０
農産物直売所「より道いずみ」
お問い合わせ先

　農産物直売所「より道いずみ」
では、リニューアルに伴い農産物・
加工品等を出荷される会員を随時
募集します。
　年会費は 1,000 円です。
　詳細につきましては、下記まで
お問い合わせください。

より道いずみ店内

毎月17日は

イベント
開催中

より道いずみより道いずみ
女性部の店

出荷者会員募集出荷者会員募集

　もしも、何かお気付きの点や不審なことがございま
したら各事業所の窓口までお問い合わせください。

　最近、ＪＡの指定業者やメーカー
と偽り、シロアリ駆除や給湯器ボイ
ラー等のアフターサービスを装った
悪質な訪問販売業者の被害を受ける
ケースが増えています。
ＪＡの指定業者は、必ずＪＡの発行
する身分証明証を携帯してお客様の
お宅を訪問いたします。

　年金に係わる無料相談を、相談日の午前と午後、
２カ所に分けて開きます。お気軽にご相談ください。
開催日　平成™£年¡º月¡ª日㈬
午　前　¡º時～¡¡時£º分まで
　　　　出水事業所� ☎§™–¡∞£¡

午　後　⁄時£º分～‹時まで
　　　　大川内事業所� ☎§•–™¡¡¡

相談員　森代武志社会保険労務士

０１２０－８００－５４７
平成23年10月22日㈯▶10：00～ 15：00

毎月第４ 無料年金電話相談実施中！
土曜日
フリーダイヤルZ

ＪＡバンク

年金無料相談

わたしたちのＪＡ

　各事業所では、日程にあわせて人間ドック受診
者の募集を行なっています。お申込み等詳細につ
いては、最寄りのＪＡまたは本所生活燃料課（℡
64−2625）へお問合わせください。

〈JA厚生連より❖人間ドック受診案内〉

受診日 事業所名 コース 募集人員

１０ / ２８ 野 田 一 般 ５人

１０ / ２８ 野 田 女 性 ５人

１１ / ９ 江 内 一 般 ５人

１１ / ９ 江 内 女 性 ５人

１１ / １８ 出 水 一 般 １０人

１１ / １８ 出 水 女 性 １０人

１１ / ２１ 米 ノ 津 一 般 ５人

１１ / ２１ 米 ノ 津 女 性 ５人

１１ / ２１ 大 川 内 一 般 ５人

１１ / ２１ 大 川 内 女 性 １５人

人間ドック受診案内

第７回理事会（平成 23年８月 24日）

第８回監事会（平成 23年８月 10日）

役員会だより

1）同一人に対する信用供与の最高限度額の一部変更
2）全国共済農業協同組合連合会への出資引受（増資）
3）規程管理規程の一部変更
4）貸付審査

1）平成 23年度第２回随時監査要領（案）
2）平成23年度上半期仮決算棚卸実査要領（案）等
3）平成 23年度上半期仮決算書類監査日程（案）
4）全国監査機構監査の相当性評価の検証

県下統一農業機械大展示会第37回

～おもわず立ち止まりたくなる１台にきっと出会えます～

※詳しくはJA農業機械課へお問い合わせください。 ℡64－2344

11月17日㈭・18日㈮・19日㈯

株式会社ＩＨＩ（旧石川島播磨重工業）跡地ところ

と　き
※19日㈯は午後3時までとなります。

鹿児島市谷山港七ツ島２丁目

　県下ＪＡ・ＪＡ鹿児島県経済連主催で、下記
の日程で第 37 回県下統一農業機械大展示会を
開きます。最新の農業機械を一堂に展示しお待
ちしています。

最新の農業機械を一堂に展示!!

午前９時～午後４時

※�購買・給油所・ＡＴＭ等の年末年始の営業時間につ
いては、12月号にてお知らせします。

　ＪＡ本所資材センターをはじめ各事業所購買窓口の
冬期営業時間は、午前８時 30分～午後５時までです。
ただし、土曜・日曜・祝日については以下の通りです。

《購買窓口の 10月〜３月の営業時間》

※�上記以外の事業所では、土曜・日曜・祝日は休業します。

購買窓口 土曜・日曜・祝日 営業時間

本所資材センター
平日と

変わらず営業

午前８時30分
～

午後５時

阿 久 根 事 業 所
三 笠 事 業 所
東 事 業 所
長 島 事 業 所

土曜日のみ
営業

午前８時30分
～

午前10時

購買窓口の冬期営業日時
変更のお知らせ

ＪＡ鹿児島いずみ植木市場オープン！！

　今年も10月７日㈮より来年の５月
までの７日・17日・27日（年末除く）の
午前10時よりＪＡ鹿児島いずみ植木市
が開かれます。ぜひお越しください。

お問い合わせは
ＪＡ本所園芸農産事業部　℡６４－２６３１まで

※�当植木市は、誰でも参加できますが、免許証や
健康保険証など身分証明できるものをご持参
ください。（原則として現金取引となります）
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り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
！
放
射
線
の
こ
と

な
ど
を
少
し
で
も
知
る
こ
と
で
、
自
分
の

身
を
守
る
こ
と
に
繋
げ
て
い
き
た
い
で
す

ね
。


ミ
ニ
菜
園
に
野
菜
を
作
っ
て
楽
し
ん

で
い
ま
す
。
毎
日
、
足
を
運
ん
で
は
作
物

が
大
き
く
な
っ
て
い
る
の
が
嬉
し
く
て
…
。

今
秋
は
、
ホ
ウ
レ
ン
ソ
ウ
作
り
を
頑
張
っ

て
み
た
い
で
す
。「
農
作
業
メ
モ
・
家
庭

菜
園
」
な
ど
は
と
て
も
参
考
に
な
り
ま
す
。

な
か
な
か
上
達
し
ま
せ
ん
が
、
そ
れ
で
も

野
菜
作
り
が
楽
し
み
で
す
。

（
出
水
郡
長
島
町　

溝
渕
綾
子
さ
ん
）


作
物
の
成
長
を
間
近
で
見
る
の
は
、

楽
し
く
嬉
し
い
こ
と
で
す
よ
ね
。
ホ
ウ
レ

ン
ソ
ウ
の
出
来
具
合
に
つ
い
て
は
、
ぜ
ひ

こ
の
コ
ー
ナ
ー
で
ま
た
教
え
て
く
だ
さ
い

ね
。

き
ま
し
た
。
よ
く
見
る
と
竹
の
先
に
赤
と

ん
ぼ
が
と
ま
っ
て
い
ま
す
。
静
か
な
朝
で

す
。
青
田
を
見
守
る
農
夫
に
「
今
日
も
元

気
で
、
ご
苦
労
さ
ま
」
と
あ
い
さ
つ
を
し

ま
し
た
。

（
出
水
市
高
尾
野
町　

遠
矢
伸
子
さ
ん
）


静
か
で
美
し
い
朝
で
す
ね
。
遠
矢
さ

ん
が
見
た
あ
る
朝
の
風
景
が
、
文
章
か
ら

目
の
前
に
浮
か
ん
で
く
る
よ
う
で
す
。


毎
日
の
よ
う
に
テ
レ
ビ
か
ら
流
れ
て

い
る
放
射
線
関
係
の
報
道
。
８
月
号
の
特

集
の
ペ
ー
ジ
は
非
常
に
分
か
り
や
す
か
っ

た
の
で
切
り
取
っ
て
、
見
や
す
い
場
所
に

貼
っ
て
あ
り
ま
す
。「
ほ
ほ
え
み
き
っ
ち

ん
」
な
ど
の
お
料
理
の
コ
ー
ナ
ー
も
参
考

に
し
て
お
り
ま
す
。

（
出
水
市
向
江
町　

森
信
子
さ
ん
）


「
ほ
ほ
え
み
」
を
ご
活
用
い
た
だ
き
あ


今
年
も
緑
の
カ
ー
テ
ン
を
作
り
ま
し

た
。
朝
顔
と
ゴ
ー
ヤ
ー
を
這
わ
せ
て
い
ま

す
。
朝
、
仕
事
に
行
く
時
に
い
ろ
ん
な
色

の
朝
顔
を
見
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
今
は
、

小
さ
い
ゴ
ー
ヤ
ー
が
２
個
ぶ
ら
さ
が
っ
て

い
ま
す
。
早
く
、
大
き
く
な
～
れ
！

（
出
水
市
高
尾
野
町
江
内　

坂
上
奈
美
恵
さ
ん
）


わ
た
し
た
ち
の
Ｊ
Ａ
で
も
、
今
年
は

緑
の
カ
ー
テ
ン
を
作
り
ま
し
た
。
坂
上
さ

ん
宅
と
一
緒
で
ゴ
ー
ヤ
ー
と
朝
顔
を
植
え

ま
し
た
よ
。
毎
朝
、
美
し
く
咲
く
朝
顔
に

元
気
を
も
ら
い
な
が
ら
仕
事
を
し
て
い
ま

す
。


色
鮮
や
か
な
朝
顔
が
、
５
輪
ほ
ど
咲

出水市高尾野町江内
尾﨑 ハツミさん

出水市今釜町
田頭 航平さん

頭 の 体 操 ★ ク ロ ス ワ ー ド パ ズ ル

読者コーナー
おしゃべり		

ＷａｉＷａｉ

読者の皆さまから
寄せられたご意見、
メッセージ・イラスト
などをご紹介します。

クイズ・おたより・投稿等の応募方法と送り先

○
○
○
○
○

A

B

C

D

E

G

答郵
便
番
号
・
住
所
・
氏
名
・

年
齢
・
職
業
・
電
話
番
号

本
紙
へ
の
感
想
や
要
望
、Ｊ
Ａ
に
対
す
る

意
見
な
ど
を
お
書
き
く
だ
さ
い
。

記入例（クイズ）

出
水
市
高
尾
野
町

　
　

 

下
水
流
°·‚
番
地

Ｊ
Ａ
鹿
児
島
い
ず
み

　

企
画
広
報
課　

宛

8 9 9 0 4 0 5

送り先

〈しめきり〉

〈当選発表〉

〈クイズ賞品〉

平成23年10月31日消印有効

平成23年12月号

正解者の中から抽選で 10名様に
Ａコープ商品券をプレゼントします。

　下のハガキの記入例を参考にどしどしご応募くだ
さい。また、Eメールでも受け付けています。

Eメール：izm-kikaku02@ks-ja.or.jp

†§¢-™§™¢

広報紙

「ほほえみ」へ

対するご意見・

ご要望・情報など

お寄せください。

（企画広報課）

「ヒ
Ａ

グ
Ｂ

ラ
Ｃ

シ
Ｄ

」

B

C

A

Ｄ

E
6

2

12

7

9

3

4

8

5 13

14

15

16

17

18

19

20

21

10

11

1

８月号
の解答

二重マスの文字をＡ〜Ｅの順に並べてできる言葉は何でしょうか？ 出題●ニコリQ
タテのカギ ヨコのカギ

　最近、焼酎のウーロン茶割りがお気に入りです。
風呂上りの一杯は格別です。おつまみは、夕食の残
り物と、子どもたちがわずかに食べ残したスナック
菓子。
　少し目を離すと、グラスの中には、油が浮いてい
ます。子どもたちが、グラスの中の氷欲しさにスナッ
ク菓子をむさぼった手で、かき混ぜてくれています。
子どもたちにひとこと。「ほら見てごらん、油と水
は混ざらないんだよ…って、飲めるか！」（聡）

★
山
下　

美
代
子
さ　

　

ん　

出
水
市
大
野
原
町

★
堀
切　

国
和
さ　

　

ん　
　

出
水
市
下
鯖
町　

★
新
冨　

チ
ヅ
子
さ　

　

ん　

出
水
市
下
大
川
内

★
簗
瀬　

カ
ネ
さ　

　

ん　
　

出
水
市
高
尾
野
町

★
藤
本　

洋
明
さ　

　

ん　
　

出
水
市
高
尾
野
町
江
内

★
松
原　

恵
美
子
さ　

　

ん　

出
水
市
野
田
町

★
古
賀　

洋
子
さ　

　

ん　
　

阿
久
根
市
赤
瀬
川

★
福
浦　

和
紀
さ　

　

ん　
　

阿
久
根
市
脇
本

★
山
口　

英
志
さ　

　

ん　
　

長
島
町
下
山
門
野

★
入
口　

逸
美
さ　

　

ん　
　

長
島
町
鷹
巣

☆
応
募
数
…
八
十
九
通

答
え
は「
ヒ
グ
ラ
シ
」で
し
た
。

「
８
月
号
ク
イ
ズ
当
選
者
」

　
当
選
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

あとがき

扌 扌

出水市荘
榊原 桃伽さん

フォトコーナーほっとひと息

管内のちょっとしたお話しを紹介します。

★ 南国の果実、「ドラゴンフルーツ」実る

　阿久根市脇本の荒木勝照さんは、自宅で南国の果実「ドラ
ゴンフルーツ」を育て、赤く熟した果実を実らせました。原
産地は中央アメリカや南アメリカの北部といわれています。
日本では、主に沖縄県で栽培されており、ＪＡ管内では目に
することが少ない果実です。

阿久根市赤瀬川
平 実樹さん

出水市野田町
嵜川 竜鳳さん
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平成 23年度

そうめん流し

JAアグリキ
ッズスクールが始まったよ！

入 学 式

マイ箸作り ＆かき氷

へいせい

がくにゅう

はし づく なが
ごおり

しき

はじ

ねんど

ほほえみ　10月号
発行日：平成23年10月１日

鹿児島いずみ農業協同組合
編集発行：総務部企画広報課

〒899-0405� 鹿児島県出水市高尾野町下水流890番地
TEL�0996（64）2600� ㈹　FAX�0996（64）2608

　青く澄んだ秋空のもと、大川内事業所管内の栗園では、大きな
実が詰まった栗が収穫の時期を迎えていました。鋭いイガに包
まれた秋の味覚の代表、「栗」。１つのイガの中に、１〜３個の実
が入っています。
　栗の栽培は沖縄を除き日本全土で行われますが、関東、四国、
九州地方に比較的多く、なかでも茨城、愛媛、熊本が有名な産地
です。県内の主要品種としては、９月上旬に熟す「丹沢」、下旬に
熟す「筑波」が主流です。

秋の味覚の代表「栗」の収穫

10月今 月 の 表 紙

　ＪＡは８月
がつ

２４日
にち

、

青
せい

年
ねん

部
ぶ

の共
きょう

催
さい

及
およ

び女
じょ

性
せい

部
ぶ

の支
し

援
えん

で

ＪＡアグリキッズスクールを開
かい

校
こう

しました。

　子
こ

どもたちに農
のう

業
ぎょう

体
たい

験
けん

を通
つう

じて『食
しょく

と農
のう

』の関
かか

わ

りや大
たい

切
せつ

さを学
まな

んでもらおうと募
ぼ

集
しゅう

し、管
かん

内
ない

の小
しょう

学
がく

生
せい

42 人
にん

が参
さん

加
か

しました。

　当
とう

日
じつ

は、本
ほん

所
しょ

で入
にゅう

学
がく

式
しき

を行
おこな

った後
あと

、出
いず

水
み

市
し

青
せい

年
ねん

自
し

然
ぜん

の家
いえ

で竹
たけ

を材
ざい

料
りょう

にしたマイ箸
はし

作
づく

りを行
おこな

いました。

生
せい

徒
と

たちは、青
せい

年
ねん

部
ぶ

員
いん

らの手
て

を借
か

りながら使
つか

い慣
な

れ

ない小
こ

刀
がたな

で慎
しん

重
ちょう

に箸
はし

を作
つく

り上
あ

げていました。

　また、箸
はし

の作
さく

成
せい

後
ご

は竹
たけ

を使
つか

ったそうめん流
なが

しとか

き氷
ごおり

を味
あじ

わい、冷
つめ

たくおいしい食
しょく

事
じ

に歓
かん

声
せい

を上
あ

げて

いました。

生
せい
徒
と
とスタッフのみなさん

班
はん
長
ちょう
さんも、生

せい
徒
と
も自

じ
己
こ
紹
しょう
介
かい

小
こ
刀
がたな
を使
つか
ってマイ箸

はし
作
づく
り

みんな真
しん
剣
けん
に竹
たけ
を削
けず
りました 竹

たけ
を使
つか
ったそうめん流

なが
し

かき氷
ごおり
も

おいしくいただきました

★

★

★

8月
がつ

24日
にち

（水
すい

）入
にゅう

学
がく

式
しき

マイ箸
はし

作
づく

り
そうめん流

なが

し　＆かき氷
ごおり

１年
ねん

間
かん

よろしくね
初
はじ

めまして

冷
つめ

たくて
　おいしいよ！

まだかな〜

か
っ
こ
い
い
お
箸は

し

が

　
で
き
る
か
な


